
 MOIS DE NOVEMBRE 

2017

lun 06 nov mar 07 nov mer 08 nov jeu 09 nov ven 10 nov

Macédoine mayonnaise Potage de légumes 
Salade de pomme de terre, 

tomates, œufs
Taboulé Concombre vinaigrette

Blanquette de volaille Raviolis gratinés Cordon bleu de volaille Rôti de porc sauce forestière Poisson pané

Pommes de terre persillées Salade verte Epinards à la crème Haricots verts Purée de carottes

Fromage Fromage Fromage Fromage Fromage

Pomme Yaourt aromatisé Liégois chocolat Chou à la crème vanille Mousse au chocolat

lun 13 nov mar 14 nov mer 15 nov jeu 16 nov ven 17 nov

Betteraves vinaigrette Pâté de campagne Cou blanc vinaigrette Carottes râpées Œufs durs mayonnaise

Jambonette de volaille Steak haché Chipolatas Sauté de porc au curry Dos de colin sauce aurore

Haricots blancs sauce tomate Petits pois Gratin dauphinois Gratin de chou-fleur Pâtes

Fromage Madeleine Fromage Fromage Fromage

Crème dessert vanille Yaourt nature sucré Flan caramel Cake au chocolat Kiwis

lun 20 nov mar 21 nov mer 22 nov jeu 23 nov ven 24 nov

Potage printanier
Chou blanc aux dés 

d'emmental
Riz niçois Piémontaise Roulade de jambon

Saucisse de Toulouse Poulet rôti Lasagnes bolognaises
Emincé de bœuf à la 

hongroise
Gratiné de poisson/fromage

Lentilles Frites Salade verte
Pöelée de bâtonnets de 

carottes
Epinards béchamel

Fromage Fromage Fromage Fromage Fromage

Poire Liégeois vanille Compote Flan pâtissier Fromage blanc nature sucré

lun 27 nov mar 28 nov mer 29 nov ven 01 déc

Salade de boulgour Céléri rémoulade Carottes râpées Macédoine mayonnaise

Rôti de volaille à la 

normande
Paupiette de veau au jus Escalope de volaille au jus Dos de colin aux agrumes

Ratatouille Flageolet Pommes rissolées Riz

Fromage Fromage Fromage Fromage

Crème dessert chocolat Compote Fruit Clémentines

RESTAURANT SCOLAIRE

Ce menu pourra être modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.

NOUVEAUTÉSDESSERTS MAISON

FROMAGES A LA COUPECRUDITÉS DE SAISON


